
2

双门平台冷柜

紫外线杀菌灯

洗地龙头

四
开

门
碗

柜

3

燃气三门海鲜蒸柜 二十层蒸烤箱(电热)

双通暖碟台（移门）

Ⅱ

双星盆台1300
*750

*800
/100 单星右平台(方脚带拉弯水龙头)

1200
*750

*800
/100

杀鱼台1500
*750

*800
/350

面
粉

车
面

粉
车

面
粉

车

木
面

双
门

平
台

雪
柜

木
面

双
门

平
台

雪
柜

Ⅰ

方
脚

单
层

工
作

台
3
5
0
自

动
揉

面
压

面
机

和
面

机

单
星

盆
柜

带
抽

屉
（

斜
背

）

2

双通暖碟台（移门）

双门平台冷柜

3

蒸柜

3

蒸柜

面案

电热暖汤车 柜式五格保温售饭台

Ⅱ

柜式五格保温售饭台

面食售饭台 面食售饭台

4

方
脚

四
层

平
板

货
架

4

方
脚

四
层

平
板

货
架

碟台（移门）

2

双
门
平
台
雪
柜

方脚四层平板货架

4

方脚四层平板货架

4

包装台 包装台

4

方
脚

四
层

平
板

货
架

4

方
脚

四
层

平
板

货
架

三门消毒碗柜

4

方
脚

四
层

平
板

货
架

4

方
脚

四
层

平
板

货
架

4

方
脚

四
层

平
板

货
架

4

方脚四层平板货架

方
脚

四
层

平
板

货
架

4

操作台

方
脚

四
层

平
板

货
架

4

方
脚

四
层

平
板

货
架

4

料仓

分拣区

厨房

凉菜间

售饭区

杂物间

面点间

初加工间

洗碗间

回收间/消毒间

平平平平平平平2 1:100

自
 
 
 
控

工
 
 
 
艺

通
 
 
 
讯

结
 
 
 
构

建
 
 
 
筑

电
 
 
 
气

给
 
排

 
水

暖
 
 
通

专业负责人

审   核

校   对

设   计

制   图

工程负责人

审   定 日  期

比  例        

图    号

设计阶段

图号

阶段比例

日期审定人

专业负责

审核人

校对人

工程负责

制图人

设计人

面案

面案

热水炉

洗地龙头洗地龙头

进料口

回收口

更衣室


	图纸和视图
	模型


